
Home Style Potato CHiPS  ����������������3.75
turniP GreenS  �����������������������������������������4
Killer Cole Slaw*  ����������������������������������4
Sautéed SPinaCH  ��������������������������������������4
Corn on tHe Cob  �������������������������������������4
roaSted Corn Salad*  ����������������������������4
dinner Salad ��������������������������������������������6.5
SPinaCH Salad** ���������������������������������������7.5
beer battered onion rinGS �������������������3.75

wHole Fried oKra ����������������������������������3.75
FrenCH FrieS ���������������������������������������������3.75
ZuCCHini FrieS ������������������������������������������3.75
wHite beanS  ���������������������������������������������4
aSParaGuS  ������������������������������������������������4
JalaPeño HuSH PuPPieS ��������������������������������4
GritS ��������������������������������������������������������������4

pub & fish house
Est.  2002

SHrimP CoCKtail  �����4 jumbo shrimp for 9�5
GulF oySterS*** �����������������������12�25 / 24�5
SPeCialty oySterS*** ����������������market price
***The consumption of raw or undercooked eggs, meat, poultry, seafood 

or shellfish may increase your risk of food borne illness. 
Oysters may contain shell fragments or pearls.

Raw BAR

Peel n’ eat SHrimP   �������������������������������14�75
One-half pound of steamed or chilled shrimp.
1/2 & 1/2  �������������������������������������������������21�75
One-half pound of steamed or chilled shrimp & six Gulf oysters.
muSSelS Pei �������������������������������������������������14�5
Spicy vodka bloody mary sauce, tomatoes & cilantro.
KinG Crab leGS  ������������������������������������������38�5
A fisherman’s pound with jalapeño hush puppies.
Choose two sides.
Snow Crab leGS   ��������������������market price
A fisherman’s pound of Canadian snow crab legs.
Snow Crab boil   ��������������������market price
A fisherman’s pound of Canadian snow crab legs, 
andouille sausage, corn on the cob & new potatoes.
SHrimP boil   �������������������������������������������30�25
Andouille sausage, corn on the cob & new potatoes.
Six Feet under Steamer  �����������������������������52
Canadian snow crab legs, shrimp, oysters, mussels, 
sausage, corn on the cob, new potatoes & jalapeño 
hush puppies. Serves two to four people. Any seafood 
substitution will be an additional $5 per item.
Add one King Crab Leg to your steamer ������������������11

STEAMED SHELLFISH

ConCH FritterS �����������������������������������10�25
Fried to perfection, horseradish honey mustard.

CatFiSH FinGerS ������������������������������������12�5
Hand-breaded & tossed with whole fried okra. Red 
onion, fresh jalapeño, cilantro, sides of sweet chili & 
cucumber wasabi soy.

Gator biteS �����������������������������������������13�75
Hand-breaded. Red onion, fresh jalapeño & cilantro. 
Side of sweet chili.

SeaFood QueSadilla ����������������������������13�5
Shrimp, basa, cheese, spinach, green pepper & onion. 
Served with spicy tomatillo sauce.

oySterS roCKeFeller ������������������������������ 21
Sautéed spinach & onions, jack cheese, white wine 
sauce, bread crumbs & parmesan.

baKed ParmeSan oySterS  ����������������� 19
Lightly baked with garlic and parmesan.
SHrimP and SCalloPS ������������������������������ 15
Baked in parchment with basil, black pepper & lemon. 
Jalapeño tartar & jalapeño hush puppies.
lumP Crab CaKeS ������������������������������������ 15
Four sautéed crab cakes. Fresh spinach, corn, mustard 
sauce & microgreens.
CHimiCHurri Grilled SHrimP �������������4�75
Two JUMBO shrimp. Order as an app or add to any dish!
Fried Green tomatoeS ����������������������������� 9
Drizzled with our homemade horseradish-dill.
Fried Calamari ���������������������������������������� 13
Jalapeños, pepperoncinis & fresh red pepper. Sides of 
sweet chili & our homemade horseradish-dill.

buFFalo biteS ������������������������������������������� 12
Hand-battered chicken, bleu cheese, ranch & celery.
buFFalo oySterS or SHrimP �������������������� 9
Hand-battered, bleu cheese, ranch & celery.
Sweet mouSe toeS  ��������������������� 3 for 9
Baked sweet peppers stuffed with shrimp & wrapped  
with crispy bacon. Bacon vinaigrette.
SPiCy rat toeS  ���������������������������� 3 for 9
Baked jalapeños stuffed with shrimp & wrapped  
with crispy bacon. Ranch dressing.
extra SPiCy draGon toeS  �������� 1 for 3
Baked habaneros stuffed with scallops & wrapped 
with crispy bacon. Ranch dressing.
toe Jam  ����������������������������������������� 3 for 9
Choose any 3 of our toes; Rat, Mouse or Dragon.

appetizers

Fried CatFiSH���������������������������������������������������� 16�5
Killer cole slaw, corn on the cob & jalapeño hush puppies.
blaCKened CatFiSH ������������������������������������������ 16�5
Lightly sautéed & drizzled with remoulade. 
Killer cole slaw & whole fried okra. 
baKed wHite FiSH  ������������������������������������������ 17
Basa with roasted red pepper & parmesan. 
Asparagus & spinach.
blaCKened SHrimP n’ GritS ��������������������������� 18�5
Cotija cheese, asparagus, red pepper, fried leeks, scallions & 
sweet n’ spicy vinaigrette. (Scallops may be substituted for 
shrimp upon request). Add a fried egg ������������������������������������ 2
Sirloin SteaK***  �������������������������������������������� 21
8oz sirloin steak, cooked medium rare with our fresh 
chimichurri. Roasted corn salad & asparagus.
Make it a Surf n’ Turf! Add chimichurri shrimp ��������������� 4.75
CaJun Salmon***‡ ������������������������������������������� 19�5
Blackened. Side of homemade sweet Cajun relish. 
Killer cole slaw and whole fried okra.
tHe “biG tuna”***‡ ���������������������������������������� 19�5
Sesame crusted Saku tuna, seared rare. Spinach vegetable stir 
fry, cucumber wasabi & fried jalapeños. 
SHrimP and SCalloPS �������������������������������������� 19�5
Baked in parchment with basil, black pepper & lemon.Jalapeño 
tartar & jalapeño hush puppies. Choose two sides.
VeGGie Platter (3 SideS)+ ����������������������������� 11�5
VeGGie Platter (4 SideS)+ ���������������������������13�75
Choose any three or four sides listed below.
+For a side choice of a Dinner Salad please add $2.5
+For a side choice of Spinach Salad please add $3.5

PLATTERS

***The consumption of raw or undercooked eggs, meat, poultry, seafood or 
shellfish may increase your risk of food borne illness.

SteaK Salad ����������������������������������������������������16
Sirloin served medium rare on romaine lettuce, bleu cheese 
crumbles, bacon, red potatoes, tomatoes & green onion. 
Side of our homemade sherry vinaigrette. 
Fried or Grilled CHiCKen Salad �������������14�5
Romaine lettuce, chopped eggs, bacon, cotija cheese, baked 
asparagus, red bell pepper, scallions, avocado & drizzled 
with sweet n’ spicy vinaigrette. Side of ranch dressing.
CaJun SHrimP Salad �����������������������������������16�5
CaJun Salmon Salad‡ ��������������������������������17�5
Fresh spinach, bacon, red pepper, cotija cheese, scallions 
& avocado. Side of homemade sweet cajun dressing.
dinner Salad �������������������������������������������������6�5
Romaine lettuce, red & white cabbage, cotija cheese, 
tomatoes, shredded cucumber & croutons. Side of 
cucumber wasabi dressing.
SPinaCH Salad �����������������������������������������������7�5
Spinach, bacon, chopped eggs, cotija cheese & croutons. 
Side of hot bacon dressing.
Add chimichurri grilled shrimp to any salad .....4.75
bowl oF SouP and dinner Salad+ �������������13
bowl oF SouP and SPinaCH Salad+ ������������14
+Choice of Gumbo add $2.5, Fish Stew add $9

SALADS

SHrimP �������������������������������������������������������� 15

CatFiSH ���������������������������������������������������14�5

oySterS ������������������������������������������������������ 15 

CHiCKen FinGerS ���������������������������������13�25
Coated in buttermilk, dusted in our spiced flour & deep fried.

FiSH & CHiPS ������������������������������������������14�5
With SweetWater 420 beer batter.

Combo baSKet (CHooSe 3)* ��������������15�75
Calamari/Jalapeños, Oysters, Shrimp, Cod or Chicken 
Fingers. For Scallops add $2.75. For Catfish add $3.75.
*Catfish & Shrimp may only be substituted once.

BASKETS
DusteD in our spiceD cornmeal anD Deep frieD to perfection� serveD with our home style potato chips, jalapeño tartar sauce & jalapeño hush puppies�

CatFiSH taCoS ������������������������������13�25
Three flour tortillas with grilled or fried basa, 
mixed cheese, jalapeños, tomatoes, cabbage & 
cucumber wasabi. Side of salsa verde.
Fried Calamari taCoS ����������������12�75
Three flour tortillas with cotija cheese, fresh 
spinach, cucumber, sweet onion relish, ranch 
dressing & fried jalapeños. Side of salsa verde. 
blaCKened SHrimP taCoS �����������13�25
Three flour tortillas with fresh spinach, 
cucumber, sweet onion relish, mixed cheese, 
cucumber wasabi & fried leeks. Side of salsa 
verde.
Fried CHiCKen taCoS ������������������12�25
Three flour tortillas with cotija cheese, shredded 
lettuce, roasted corn, spicy salsa drizzle & a 
fried jalapeno. Side of salsa verde.
Combo taCoS �������������������������������13�25
Choose three of our tacos listed above. Side of 
salsa verde. 
SHrimP Po’boy �����������������������������13�25
Fried on a toasted hoagie with fresh spinach, 
shredded cucumbers, sweet onion relish & 
cucumber wasabi.

Salmon blt SliderS*‡ ���������������13�25
Grilled Atlantic salmon on honey wheat with 
bacon, romaine lettuce, tomato & remoulade. 
Crab CaKe SliderS ����������������������12�75
Lump crab cakes on honey wheat with avocado, 
remoulade & microgreens. 
Fried Green tomato SliderS ���������11
Fried Green Tomatoes on honey wheat with 
pimento cheese, red tomato, red onion & 
microgreens. (Vegetarian)
tHe CodFatHer SandwiCH ��������������13
Fried Cod with lettuce, tomato & jalapeño 
tartar.
Grilled CHiCKen SandwiCH ������������12
Bacon, Swiss, honey mustard, lettuce & tomato.
buFFalo CHiCKen SandwiCH �����������12
Fried & drizzled with wing sauce. Pickles, ranch 
dressing, lettuce & tomato. 
blaCK n’ bleu burGer^* �������������11�75
Blackened, bleu cheese crumbles, fried leeks & 
fresh spinach. 
CHeeSeburGer^* ����������������������������11�25
Cheddar, mustard, pickles, lettuce & tomato.

Tacos & SANDWICHES
serveD with home style potato chips� aDD bacon $1� aDD avocaDo or a frieD egg $2�

*The consumption of raw or undercooked eggs, meat, poultry, seafood or shellfish may increase your risk 
of food borne illness. ^For your safety, burgers cannot be cooked less than medium.

‡ These items either can be cooked to order or served raw or undercooked.

sides

*Contains Cilantro.
**Includes bacon unless otherwise specified.

Add $2.5 to sub Dinner Salad.
Add $3.5 to sub Spinach Salad.

FiSH Stew ��������������������������������������������17�25
Spicy tomato soup with fennel, shrimp, whitefish, 
scallops & mussels. (Bowl only)
Gumbo �������������������������������������� 7�25 / 9�75
Spicy brown roux, peppers, onion, rice, sausage, 
shrimp & chicken. Garnished with chives.
CHiCKen FaJita SouP �������������� 6�25 / 8�25
Spicy chicken stock, grilled chicken, tomatoes, onion, 
rice, cilantro, mixed cheeses, avocado & tortilla strips.

SOUPS
cup / bowl

Fiddler bread PuddinG �����������������8�25
White chocolate, banana, ASW Fiddler Bourbon 
sauce & vanilla ice cream.

Sundae brownie Sundae ����������������������� 8�25
A homemade brownie served warm, vanilla ice cream, 
chocolate & strawberry drizzle.
Key lime Pie �������������������������������������������������� 8
Icebox style on a chocolate crust, strawberry drizzle.
Vanilla iCe Cream  ���������������������������������� 3

DESSERTS

Westside
685 11th Street

Atlanta, GA 30318
404.810.0040

Grant Park
437 Memorial Dr #1A

Atlanta, GA 30312
404.523.6664 for store hours, Please visit www.sixfeetunder.net


